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168 BOISSONS
APERITIFS

Coupe Mont-Saint-Jean (Macvin + Crémant du Jura) 7.9
Ricard, Pontarlier 2cl 2.5
Suze, Martini Blanc/rouge 5cl 3.8
Porto Rouge, Blanc 8cl 3.8
“Kir” 3.9
(Cassis, péche, framboise, miire, chataigne)
Macvin du Jura 10cl 4.1
Aperol/ Campari Spritz 8.1
Gin Tonic 7.9
Pink Tonic (Gin framboise, creme de framboise , schweppes tonic) 10
Kir Royal g ‘ 8.1
IERES
Pressions 12cl 25cl 50cl
Furstenberg Blonde 25 35 7
Vedett Blanche 4.5 9
Biere du Moment - -
Panaché 35 7
Monaco 3.7 74
Picon Biere 4 8
Bouteille
Mont Blanc 33cl ( myrtille, génépi, rousse) 5.7
SOFTS
Sirop a leau 33cl 2
(Orgeat, péche, cassis, grenadine, menthe, citron, fraise, cerise, violette)
Limonade 33cl/50cl 3/55
Diabolo 33cl/50cl 3.2/ 6
Coca-Cola, zéro 33cl, Orangina, Fuzetea péche 25cl 3.5
Jus de fruits 33cl 3.9
(Orange, pamplemousse, pomme, ananas, abricot, tomate)
Kombucha péche et sureau 6.5
Chose 33cl/ 50cl 3.9/6.9
(Jus de pamplemousse + Schweppes tonic)
Machin 33cl/ 50cl 3.9/6.9

(Jus d’'orange + Schweppes tonic)



Hes. Evées

Déclinaison estivale 12€
Carpaccio de tomates, carottes, radis noir,
Aubergines grillées, pickles de poivrons jaunes

Creme de petits pois, vinaigrette a la framboise

Retour en enfance 16€
Brioche perdue salée,
Sauce aux morilles et vin Jaune

La tatin salée 14€
Tarte tatin aux courgettes jaunes, gravlax de truite
Noisettes

La salade chef 11€
Mesclun, poulet, ceuf, parmesan, crotitons
Sauce au comté

Salade mélée du moment 6€



Ues. Plats
Clies Lo bouchien -

Entrecote de beeuf grillée
Pommes grenailles et légumes du moment

Sauce au choix :
e Sauce a l’échalote
e Beurre a l'ail des ours
e Sauce aux morilles et vin Jaune +6€ supplément

Le Burger 23€
Steak de beeuf, comté, pousses d’épinards

pickles d’'oignons, chips de saucisse de Morteau, sauce maison
Frites, mesclun

Le Tartare 22€
Tartare de beeuf (poélé sur demande)

Servi avec toasts
Frites, mesclun

L’Agneau 26€

Cotelettes d’agneau marinées a lUail noir
Ecrasé de pommes de terre, légumes du moment

Le Veau 25€
Tataki de veau aux noix et a l'oseille
Pommes grenailles, carpaccio de légumes



6%% le possoiey
La Truite 26€ &Y

Filet de truite des “Rivieres”, coulis de petits pois
Ecrasé de pommes de terre, légumes du moment

Le Bar 26€

Filet de bar, coulis de figues
Riz basmati, légumes du moment

Le Tartare 27€
Tartare de truite au sésame et citron vert
Frites, mesclun

Les Gambas 25€

Flambées au Pontarlier et a Uail des ours
Riz basmati, carpaccio de légumes

Hoy saladdey pplody

La Bergere de Prémanon 18€ @
Mesclun, toasts de chévre frais chaud, pickles d’oignons,
Carpaccio de carottes et mélange de graines, vinaigrette

La Jurassienne 19€ §¥
Mesclun, jambon cru, dés de comté, saucisse de Morteau,
Pommes grenailles, croustillant au morbier, sauce au comté

La Terre et Mer 21€
Mesclun, gambas, gravlax de truite, toast de foie-gras maison,
Pickles d’'oignons, carpaccio de légumes, chips de betterave
vinaigrette a la framboise



Coté piles o guocchis

Gnocchis a la Truite 21€ &Y
Gnocchis frais, gravlax de truite, sauce au savagnin

Gnocchis gratinés 19€
Gnocchis frais, cheévre frais, aubergines

Linguines gourmandes 23€
Sauce aux morilles et vin Jaune

Linguines du maraicher 19€
Basilic, noisettes, courgettes jaunes et parmesan

Woy incofoupabfes

Lirrésistible 23€
Croiite aux morilles et vin Jaune
servi avec toasts au comté

La Fondante 22€/pers (2 pers.min)
Fondue “des voisins“ au gruyere d'alpage Suisse et
vacherin Fribourgeois

Supplément charcuteries du Haut-Jura : + 6€ / pers.
( Jambon blanc, jambon cru, saucisse de Morteau, échine de porc )



Cote bisthd,

En Simplicité 13€
Omelette au comté
Frites, mesclun

Le Classique 18€
Club sandwich au poulet, sauce comté,

Crudités, ceufs, chips de lard
Frites

Sur le Pouce 19€

Assiette de charcuteries et fromages de région
Frites, mesclun

Supplément frites 5€

Ues. 42 lils Rovny. ‘

Paleron de boeuf confit ( maw, 17 oy )
Frites et légumes du moment
ou
Filet de truite des “Rivieres”
Frites et [égumes du moment
ou
Linguines au comté & jambon blanc

Pates au jambon du Haut-Jura, sauce au Comté
*KX*k

Fondant au chocolat, chantilly
ou
1 boule de glace au choix




o " Lostocal]’ 36
N

Terrine de boeuf en gelée
au piment d’Espelette

PLay

Supréme de canette, sauce savagnin
Pommes grenailles et [égumes du moment

0W F WW& v b{//&%av

Faisselle de Bresse et son coulis de fruits rouges
ou
Assortiment de fromages de la région

VESSERT

Finger a la framboise et chocolat blanc
glacage facon rocher

Boisson chaude
Vg de chovgenerd davs (o more




Wy Fromages

Assiette de fromages régionale
Comté, vieux Morbier, Tomme du Jura, Chévre frais

Faisselle de Bresse
Accompagnement au choix :
o Coulis de fruits rouges
e Caramel

e Sucre

o€

6€



O Towmine o dfoucgny,

“Comme une forét noire”

Choux et sorbet cacaoté, cerises et compotée de griottes,
creme montée a la vanille

Barquette myrtille et amande

Sorbet faisselle, creme amaretto, sablé amande,
compotée de myrtilles

Détour par le potager
Tartelette, fenouil mariné, creme citron
Glace a la sauge

Un peu d’hiver en été

Abricots frais et en crémeux, cannelle, pain d’épices
Sorbet faisselle

%3

o€

%3

o€

Glaces Movenpick voir carte

Tous nos desserts sont faits maison et avec passion !
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Oigines des. produly

Bovuf & Qpuean : IR -FR

Cwedlle : TR

Voo :
), P Tl
Poissouy : Jura (Loy Pousey),
Fromages & Chaseorios : Suisse of Franche-Coné

Chevre : Jura (Pobmanon)

foie gy : FR

Liste des allleginey sy domande

Vigetasen ) Prtuty do Frawihle-Cont Pri en ¢, sowice df fanes comprises



