
Menu “Le Mont-Saint-Jean” 39€
ENTRÉE

Brioche perdue salée
et son gravlax de truite maison

OU
Salade de chèvre chaud

PLAT
Suprême de Pintade, crème de girolles

OU
Filet de Dorade, coulis courgettes jaunes, basilic

et noisettes
Accompagnements : riz rouge de Camargue et

légumes du moment

Option Fromage à 6€/pers
Faisselle de Bresse et son coulis de fruits rouges

ou
Assortiment de fromages de la région

DESSERT
Flan et tuile au chocolat, streusel noisette

OU
Tartelette aux fruits de saison

Café



Menu Prestige 49€
ENTRÉE

Mi-cuit de foie gras
Compotée de pommes et oignons

OU
Tartare de truite, sésame et citron vert

PLAT
Paleron de veau sauce morilles

OU
Filet de Bar, coulis de figues

Accompagnements : gratin de pommes de terre à
l’ail des ours et légumes du moment

Option Fromage à 6€/pers
Faisselle de Bresse et son coulis de fruits rouges

ou
Assortiment de fromages de la région

DESSERT
Flan et tuile au chocolat, streusel noisette

OU
Tartelette aux fruits de saison

Café


